
MENU
PRZYSTAWKI

ZUPY

DANIA GŁÓWNE

RYBY

MAKARONY

DESERY

KOTLET SCHABOWY..........................

PIERŚ INDYKA SOUS-VIDE...................

PIEROGI Z MIĘSEM..........................

RAGU ALLA BOLOGNESE.......................

SUFLET CZEKOLADOWY........................

TRADYCYJNA ROLADA ŚLĄSKA.................

PSTRĄG OD LOKALNEGO HODOWCY Z CHECHŁA...

SPAGHETTI CARBONARA Z KURKAMI............

BEZA Z OWOCAMI I MUSEM MALINOWYM.......

SERNIK WIEDEŃSKI.........................

SZLACHECKIE PLACKI Z POLĘDWICZKĄ.........

KLUSECZKI KURKOWE W ŚMIETANIE..........

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ...............

KREM Z POMIDORÓW SYCYLIJSKICH...........
burrata / pesto z bazylii / chilli / marchew / seler / por / orzeszki pinii

ziemniaki z masłem tymiankowym / kapusta zasmażana

duszona marchew / pieczony ziemniak / sos śmietanowy z grzybami

okrasa z boczku i cebuli

oliwa bazyliowa / prażona marchew / grana padano

gałka lodów / owoce sezonowe

kluski śląskie / kapusta modra

wedges’y / surówka

boczek / cebula / kurki / żółtko / Parmigiano Reggiano / śmietana

beza / mascarpone / owoce sezonowe / mus malinowy

sos malinowy / owoce sezonowe / crunch z białej czekolady

placki ziemniaczane / polędwiczka wieprzowa / sos grzybowy

ziemniaki / kurki / czosnek / śmietana / czarna trufla / chilli /
oliwa szczypiorkowa

ziemniaki z masłem tymiankowym / warzywa z rusztu / sos kurkowy

ROSÓŁ Z MAKARONEM.......................23 PLN

28 PLN

pieczywo z naszego pieca stefano ferrara forni / wędliny i sery włoskie /
oliwki / suszone pomidory / oliwa z balsamico / paluszki grissini

chlebki wypiekane w naszym piecu do pizzy / chilli / białe wino / czosnek

czerwona cebula / ogórek konserwowy/ marynowana pieczarka / majonez
dyniowy / żółtko przepiórcze / chleb wypiekany w piecu do pizzy

DESKA ANTIPASTI...........................

KREWETKI Z ARANCINI......................

TATAR WOŁOWY.............................

59 PLN

38 PLN

42 PLN

48 PLN

52 PLN

41 PLN

43 PLN

30 PLN

52 PLN

42 PLN

SAŁATKI
SAŁATKA CEZAR NA CIEPŁO....................

SAŁATKA Z BURRATĄ I PESTO BAZYLIOWYM......

sałata rzymska mini / sos z anchois / pierś z kurczaka sous vide /
pomidorki koktajlowe / boczek / grana padano / chleb wypiekany 
w piecu do pizzy

bukiet sałat z rukolą / figa / borówka / gruszka / prażone
migdały / pesto bazyliowe / balsamico / dressing malinowy

41 PLN

39 PLN

30 PLN

34 PLN

59 PLN

53 PLN

34 PLN

121 PLN

a u t o r s t w a  n a s z e g o  s z e f a  k u c h n i

Damiana Szymańskiego

ŻUREK NA WĘDZONCE Z DUETEM KIEŁBAS......
ziemniaki / pieczarki / kiełbasa z czosnkiem niedźwiedzim i kiełbasa biała

29 PLN

JESIENNE



BURGERY

1.Classic - 43 pln

2. Classic With Cheese – 45 pln 

7. Heart Attack – 48 pln 

8. Jalapeño - 47 pln 

10. Veggie Burger – 39 pln 

9. Chicken Burger - 43 pln

11. Burger Miesiąca - 49 pln

SEROWE - 32 PLN
FRYTKI BELGIJSKIE / SOS SEROWY CHEDDAR / BEKON / DYMKA

SOS DO WYBORU - 4 PLN
POMIDOROWY / CZOSNKOWY / MAJONEZOWY / KETCHUP /
SOS NA BAZIE JALAPEÑO 

FRYTKI BELGIJSKIE / FRYTKI CIENKIE – 15 PLN 
FRYTKI Z BATATÓW – 18 PLN 
SMAŻONE KRĄŻKI CEBULOWE – 16 PLN 

ZAPYTAJ O NIEGO NASZĄ OBSŁUGĘ !

3. Bacon And Cheese – 47 pln 

4. Fried Camembert – 49 pln 

5. Szarpana Wołowina – 48 pln 

6. Góral – 47 pln

200g mięsa wołowego / sałata / pomidor / relish z ogórka /

konfitura z czerwonej cebuli / sos pomidorowy / majonez

1# Wprowadziliśmy do naszych burgerów sezonowane na sucho
mięso wołowe. Nasza nowa wołowina powstaje podczas rozbioru
steków, elementów sezonowanych na sucho minimum 21 dni!
Podczas sezonowania, oprócz kondensacji smaku, zachodzą
procesy biochemiczne w której enzymy rozkładają włókna
mięśniowe czyniąc je bardziej kruche i delikatne. 

2# Nowe bułki burgerowe, które pieczemy u nas w restauracji. Są
zdecydowanie bardziej miękkie, puszyste - o idealnej wręcz
strukturze. 

3# Teraz używamy świeżych frytek (nie są mrożone jak w
większości miejsc), które na dodatek (belgijska metoda)
smażymy dwukrotnie, dzięki czemu uzyskują niesamowitą
chrupkość. 

200g mięsa wołowego / ser cheddar / sałata / pomidor / relish

z ogórka / konfitura z czerwonej cebuli / sos pomidorowy /

majonez

( + sticksy ziemniaczane z polewą serową + 5 zł)  
200g mięsa wołowego / 2x bekon / 2x ser cheddar /sałata /

pomidor / relish z ogórka / konfitura z czerwonej cebuli / sos

pomidorowy / majonez

200g mięsa wołowego / bekon / ser cheddar / papryczki

jalapeño / sałata / pomidor / relish z ogórka / konfitura z

czerwonej cebuli / sos jalapeño / majonez

kotlet jaglany z marchewką, porem i cebulą / pesto 

z suszonych pomidorów i bazylii / relish z ogórka / 

cebula / rukola / pomidor / majonez

pierś z kurczaka w złocistej panierce / ser cheddar / pomidor /

relish z ogórka / majonez szczypiorkowy / bekon / sałata /

papryczki jalapeño

200g mięsa wołowego / bekon /ser cheddar / sałatka / pomidor

/ relish z ogórka / konfitura z czerwonej cebuli / sos

pomidorowy / majonez

200g mięsa wołowego / konfitura z czerwonej cebuli / majonez

żurawinowy / panierowany camembert / bekon / prażona

szalotka / pomidor / sałata

200g długo pieczonej szarpanej wołowiny / sos barbecue /

pomidor / bekon / coleslaw / majonez musztardowy / rukola /

sałata / relish z ogórka

200g mięsa wołowego / boczek / oscypek / sałata / pomidor /

relish z ogórka / konfitura z czerwonej cebuli / majonez

żurawinowy

FRYTY NA WYPASIE

DODATKI



KAWY

HERBATY

LEMONIADY

ŚWIEŻO WYCISKANE SOKI

NAPOJE CHŁODZĄCE

PIWA
                     - jasne piwo dolnej fermentacji w stylu Bohemian Pilsner.
Klasyczne, o złotej barwie i gęstej, białej pianie. Do stworzenia PILCZY
wykorzystaliśmy m.in. Žatecký'iego chmielu, dającego niesamowicie bogaty
aromat.   Dopełnieniem   całości   jest   odpowiednio   zbalansowana   słodowość 
z kontrującą, wyraźną goryczką polskiej odmiany chmielów Marynka i Lubelski. 
                                                         - piwo  górnej  fermentacji  w  stylu  hefeweizen. 
W smaku delikatnie słodowe z wyraźnym aromatem bananowogoździkowym.
Orzeźwiające i niesamowicie pijalne. 

PILCZA 

ALKOHOLE MOCNE
wódki

whiskey

likier

COCA-COLA ZERO / COCA-COLA         .........
FANTA         ................................
SPRITE         ................................
KROPLA BESKIDU / KROPLA DELICE         ........
FUZETEA         ...............................

TONIK KINLEY         .........................

BROWAR POD KOLUMNAMI               .......

TYSKIE / ŻYWIEC  ŻYWIEC 0.0%         .........

CORONA      CORONA  CERO  O.O%

JURAJSKIE                                                         ..

BROWAR PINTA - NASZA PINTA MIESIĄCA

PILCZA BECZKOWE                                    |    BECZKOWE Pilickie Pszeniczne

SOKI CAPPY                                                 ...

OSTOYA               ......................

JAMESON               ....................

SYCYLIJSKIE LIMONCELLO        ................    

BALLANTINE’S               ...............
JACK DANIEL’S               ..............

WYBOROWA               ....................
ŻOŁĄDKOWA GORZKA Z MIĘTĄ               ....

FINLANDIA                                        ...

SOPLICA                                           .....

AMERICANO Z MLEKIEM.....................

SYPANE HERBATY RONNEFELDT................

LEMONIADA - (350ML / 1L)............

English Breakfast Tea

pistacjowo - rabarbarowa z pokruszonymi pistacjami 
cytrynowa z miętą 
malinowo - cytrynowa z rozmarynem 
rabarbarbarowo - cytrynowa z kwiatem hibiskusa 

Queen Of Cherry 

Sunshine Lady

Fancy sencha

Ginger Twist 

 Green Oasis

VANILLA APPLE

Czarna cejlońska herbata z wyżyn prowincji Uva (Sri Lanka). 

Czarna herbata z Cejlonu o niesamowicie wyraźnym wiśniowym posmaku. 

Czarna indyjska herbata o aromacie mango i marakui. 

Zielona herbata Sencha o delikatnym słodkim aromacie z nuta goryczy. 

Zielona herbata z lekką słodyczą pigwy i rozgrzewającym imbirem.

Zielona herbata Gunpowder w połączeniu z marokańską miętą. 

Zielona herbaty Sencha z nutą wanilii i pieczonego jabłka.

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO............
CAPPUCCINO...............................
LATTE MACCHIATO..........................

AMERICANO...............................

HERBATA CZARNA DILMAH PREMIUM TEA........

WYCISKANY SOK Z POMARAŃCZY.............
WYCISKANY SOK Z OWOCÓW / WARZYW.......

10 PLN

9 PLN

17 / 39 PLN

12 PLN

14 PLN

10/16 PLN

23 PLN
19 PLN

13 PLN
14 PLN

11 PLN
11 PLN
11 PLN
9 PLN

11 PLN

11 PLN

15 / 12 PLN

10 PLN

.....11 PLN
..17 PLN

17 PLN

11 PLN

89 / 12 PLN

119 / 16 PLN

15 PLN

109 / 14 PLN
119 / 16 PLN

69 / 9 PLN
69 / 9 PLN

79 / 10 PLN

69 / 9 PLN

(250ML)

(250ML)

(250ML)

(330ML)

(250ML)

(250ML)

(500/330ML)

(500ML)

(330ML)

(500ML)

(500ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(ROBIONE PRZEZ NAS NA BAZIE SPIRYTUSU PRZEZ 21 DNI!)

(50ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(0,5L / 40ML)

(250ML)

Pilickie Pszeniczne

- mamy swój własny browar !

pomarańczowy, grejpfrutowy, jabłkowy

Miodowe, Z Ostropestem, Pomarańcza, Mojito

czysta, kokos, żurawina

orzech lask., wiśnia, trusk.

La Bella Sicilia, Rycząca Czterdziestka, Pomarańcza bezalko., Motocyklowe bezalk.

/



wino czerwone
TERRE FORTI VINO ROSSO D’ITALIA         ........

LA RUSTICA COLLI PIACENTINI ROSSO         .....

shoty

WINA DRINKI
wino
domu

wino musujące

wino białe

APEROL SPRITZ.......................
APEROL SPRITZ FREE..................

MOJITO.............................

MANGO PARADISE...................

PINK LADY..........................

STRAWBERRY SUMMER................

CALIFORNIA LEMONADE...............

CZEKOLADOWA MARGARITA...........

JÄGER NEGRONI.....................

CRODINO SPRITZ         ...............

BARMAŃSKA TĘCZA..................

ELDERFLOWER DELIGHT...............

HUGO..............................

LIMONCELLO SPRITZ..................

TEENNESSEE FIRE....................

MARTINI VIBRANTE / FLOREALE.......

MOJITO RASPBERRY...................

MOJITO VIRGIN / VIRGIN RASPBERRY..

TAVERNELLO TREBBIANO CHARDONNAY RUBICONE IGT

COLIBRI CHARDONNAY VINO FRIZZANTE         ....

TERRE FORTI VINO BIANCO D’ITALIA         .......

ITYNERA PROSECCO BRUT TREVISO DOC         .....

LA RUSTICA COLLI PIACENTINI BIANCO        .....

I CAPOLAVORI, DA VINCI DAMA        ...........

MOI, PRIMITIVO PUGLIA IGP        ..............

TAVERNELLO SANGIOVESE RUBICONE IGT

58 PLN

59 PLN

39 PLN

39 PLN

59 PLN

59 PLN

59 PLN

59 PLN

59 PLN

(region Emilia-Romagna / białe / delikatnie wytrawne)

(region Emilia-Romagna / delikatnie wytrawne)

(region Emilia-Romagna / delikatnie wytrawne)

(region Emilia-Romagna / delikatnie wytrawne)

(region Veneto / delikatnie wytrawne)

(region Emilia-Romagna / półwytrawne-półsłodkie)

(region Emilia-Romagna / półwytrawne-półsłodkie)

(region Emilia-Romagna / wytrawne) 

(region Puglia / półwytrawne) 

(region Emilia-Romagna / czerwone / delikatnie wytrawne)

Nos rześki, pełen cytrusowych aromatów. Na podniebieniu akcenty jabłka i gruszki. 

Białe, lekko musujące wino. Bardzo przyjemne w smaku. Doskonałe
do spotkania z przyjaciółmi. 

W aromacie nuty kwiatowe, akcenty soczystej brzoskwini i moreli. W
smaku wielka świeżość.

Nuty jeżyny i czereśni oraz dojrzałe wiśnie z odrobiną pikantności.

Wino z efektownym i trwałym perleniem. Delikatne, mineralne,
bardzo przyjemne. 

Barwa słomkowo-żółta, delikatny bukiet owocowo-kwiatowy.  
W zależności od preferencji smakowych -  półwytrawne / półsłodkie. 

Barwa rubinowo-czerwona. W smaku bardzo okrągłe i harmonijne.
W zależności od preferencji smakowych - półwytrawne / półsłodkie.

Miękkość owoców, słodycz perfum i smak najsłynniejszego 
białego włoskiego wina. 

Nos intensywny, nasuwają się skojarzenia z czerwonymi owocami na
spirytusie oraz śliwkową konfiturą.

Wyraziste i zrównoważone w smaku z delikatnymi taninami 
i przyjemnie wytrawnym finałem. 

26 PLN
20 PLN
27 PLN
28 PLN
20 PLN

26 PLN

27 PLN

26 PLN

31 PLN

30 PLN

30 PLN

21 PLN

28 PLN

26 PLN

22 PLN

28 PLN

28 PLN

27 PLN

20 PLN 13 PLN 22 PLN

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

(0,75L)

 1,0L Aperol / Prosecco / woda gazowana / pomarańcza

Aperol 0% / woda gazowana / pomarańcza

Bacardi / limonka / mięta / cukier trzcinowy / Sprite

wódka / sok mango / sok z cytryny / grenadyna

wódka / sok z cytryny / grenadyna / sprite

wódka truskawkowa / truskawka / cytryna / Sprite

wódka / Beefeater / Ballantine's / sok z pomarańczy / 
sok z limonki / grenadina

mus malinowy / mleko / likier czekoladowy / likier truskawkowy

Beefeater / wermut słodki / Jägermeister / Campari

Crodino / pomarańcza / woda gazowana

Blue Curacao / wódka / grenadyna / sok pomarańczowy

Beefeater / sok z kwiatu czarnego bzu / sok grejpfrutowy / grejpfrut

prosecco / sok z czarnego bzu / limonka / mięta / woda gazowana

prosecco / limoncello / woda gazowana / mięta / cytryna / lód

Kamikaze blue................ Wściekły pies................ Kolorowa eksplozja................

Jack Daniel’s Tennessee Fire (cynamonowy) /sok z mango / 
sok z pomarańczy / jabłko

(bezalkoholowe) Martini Vibrante/Floreale / tonic / pomarańcza

Bacardi malinowe / maliny / limonka / mięta / cukier trzcinowy / Sprite

limonka / mięta / cukier trzcinowy / sprite / lech free (+MALINY) (BEZALKO.)

15PLN
125ML 

37 PLN
0,5L 

| |

(BEZALKO.)



menu
J U L I I  W Y D R Y

K O N K U R S O W E

Nasza Julia zdobyła złoto w wielkim finale 
World Skills Poland 2025!

Tak, dobrze czytacie - najlepsza w całej Polsce!

To zwycięstwo otworzyło jej przepustkę do Szanghaju,
gdzie w przyszłym roku zmierzy się z najlepszymi

reprezentantami z całego świata!

Dania, które zachwyciły jury i zapewniły Julii zwycięstwo,
będziecie mogli teraz zjeść u nas w restauracji.

Przedstawiamy Państwu specjalną wkładkę, w której
skład wchodzą konkursowe, zwycięskie potrawy.



Danie drugie - 53 zł

menu
J U L I I  W Y D R Y

K O N K U R S O W E

Danie pierwsze - 31 zł

Deser - 33 zł

Bulion grzybowy z krokiecikami a'la Rösti,
siekane grzyby, marchewka brunoise. 

Polędwiczka wieprzowa sous-vide w panierce z prażonych
pistacji i chrustu z kiszonej kapusty, puree ziemniaczane 

z musztardą francuską i szczypiorkiem, mus ze skorzonery, sos
grzybowy, boczniak królewski, glazurowana mini marchewka.

Dekonstrukcja szarlotki: mini tarta z kruchego ciasta 
z prażonymi jabłkami i wanilią, kruszonką ze skórką cytryny

i korzennym sosem karmelowym.



Pizza Miesiąca
stworzona w kooperacji z jednym z najlepszych pizzaiolo w Polsce!

Tymoteuszem Dziedzicem

Guanciale - 47 pln

Master Instruttore w Accademia Pizzaioli, tytuł Pizzaiolo Verace nadany przez
Associazione Verace Pizza Napoletana w Neapolu. Tymek jest stałym bywalcem Mistrzostw

Świata Pizzy organizowanych corocznie we Włoskim Rimini. To on namówił nas na
kupno jednego z najlepszych pieców do pizzy neapolitańskiej na świecie Stefano Ferrara

Forni. Pomógł stworzyć napoletanę w naszej restauracji na TAKIM poziomie. Jest naszym
stałym konsultantem i pomaga sprowadzać z Italii produkty najwyższej jakości. 

A teraz tworzyć będzie dla Was kompozycje Pizzy Miesiąca! 
To jaka jest jego propozycja na końcówkę grudnia 

i pierwszą połowę stycznia?

Crème fraîche / mozzarella fior di latte / Guanciale / 
ser kozi dojrzewający / por / świeżo mielony pieprz / szczypior

Guanciale a lenta stagionatura:

długo dojrzewające guanciale pochodzący od renomowanego włoskiego producenta Sorrentino
to kwintesencja rzemiosła i tradycji włoskiej kuchni. Wytwarzane z wyselekcjonowanych
policzków wieprzowych, dojrzewających powoli, przez minimum trzy miesiące. Naturalne
przyprawy, czas i doświadczenie mistrzów z ragionu Abruzji sprawiają, że guanciale zyskuje
intensywny aromat, delikatną słodycz oraz charakterystyczną kremowość, która na pizzy
subtelnie się wytapia, nadając całości wyjątkowej soczystości.



Piec Stefano Ferrara Forni, który przyjechał do nas prosto z Neapolu
wypiecze Waszą pizzę neapolitańską w 485°C w zaledwie 90 sekund!

Napoletana jest cudowna i ma swoje cechy charakterystyczne, które warto pokochać: 
m.in. odrobinę mokry, lejący środek i delikatnie przypaloną“panterkę” na rantach. 

Nasza pizza ma jeden rozmiar, ok 32cm średnicy i przeznaczona jest dla
jednej osoby.  |  Domyślnie nie kroimy pizzy. Ciasto naszej napoletany jeśli 
pokrojone zaraz po wyjęciu z pieca, szybciej straci swoją wyśmienitą strukturę!
  |  Czarne plamy na rantach naszej pizzy to naturalny element fermentacji 
alkoholowej i cecha charakterystyczna.  |  Na niektórych naszych plackach 
jest aż 90 gram zmiażdżonych włoskich pomidorów, może to sprawić większe 
wrażenie "lejącego się" ciasta. Spokojnie, dokładnie o taki efekt nam chodzi!wrażenie "lejącego się" ciasta. Spokojnie, dokładnie o taki efekt nam chodzi!

Wszystkie składniki sprowadzamy prosto z Italii,  od soli morskiej używanej do 
ciasta, po pomidory San Marzano rosnące u podnóża Wezuwiusza w Neapolu!

PIZZE CLASSICHE
#1 PEPPERONI........................................................................................................................39 PLN  #1 FINFERLI con PATATE...........................................................................................45 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / pepperoni / papryczki chilli / oregano z Sycylii

#2 MARGHERITA....................................................................................................................32 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / bazylia

#3 QUATTRO CARNI..............................................................................................................47 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / bazylia / pancetta / kurczak / 
Salame Napoli / Salsiccia

PIZZE STAGIONALI

Crème fraîche / mozzarella fior di latte / kurki duszone w ziołach na białym winie /
ziemniaki z masłem tymiankowym / Parmigiano Reggiano D.O.P. / świeżo mielony
pieprz / świeżo mielona sól morska / wędzony ser Provola Affumicata / szczypiorek / 
tymianek / oliwa kurkowa

#2 FINFERLI con PANCETTA....................................................................................47 PLN
Crème fraîche / mozzarella fior di latte / kurki duszone w ziołach na białym winie /
pancetta / Grana Padano D.O.P. / żółtko / świeżo mielony pieprz

nuovo!

nuovo!

#4 PROSCIUTTO E FUNGHI..............................................................................................42 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / pieczarki / prosciutto cotto

#5 PARMA..................................................................................................................................49 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / rukola / prosciutto crudo / 
Parmigiano Reggiano D.O.P. / sycylijskie pomidorki Datterini

#6 SALAME SOPRESSA VENETA..................................................................................46 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / Salame Sopressa Veneta / sycylijskie 
pomidorki Datterini / ricotta / świeżo mielona sól morska / świeżo mielony pieprz

#7 CARBONARA.......................................................................................................................43 PLN
Crème fraîche / mozzarella fior di latte / pancetta / czosnek / żółtko / 
Parmigiano Reggiano D.O.P. / świeżo mielony pieprz

#8 BURRATA..............................................................................................................................46 PLN
pomidory pelati / burrata / pieczone poimdorki / pesto bazyliowe / bazylia 

#9 NDUJA.....................................................................................................................................42 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / Nduja Calabrese / czosnek / 
konfitura z czerwonej cebuli / bazylia

#10 FORMAGGI...........................................................................................................................46 PLN
Crème fraîche / mozzarella fior di latte / Provola Affumicata / Gorgonzola / Parmigiano Reggiano 

#11 SALAME NAPOLI...............................................................................................................40 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / Salame Napoli / oliwki

#12 SALSICCIA.............................................................................................................................45 PLN
pomidory pelati / mozzarella fior di latte / Salsiccia / Gorgonzola D.O.P. / 
czerwona cebula / szpinak / papryczki chilli

Spróbujemy przenieść Was do słonecznej stolicy Kampanii. Jak to zrobimy?
W 90 sekund do Neapolu!


